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DATOS OBLIGATORIOS PARA LOS PRODUCTOS DE LA PESCA.

(Productos de la pesca frescos, congelados o descon gelados).
- Nombre
- Direccién
EXPEDIDOR - Ovalo con las siglas del Estado Miembro, Siglas CE y el Numero de Registro
Sanitario.
Indicar la zona FAO (Ver mapa de zonas FAQO adjunto).
ZONA DE Para las zonas FAO 27 y 37 ademas se debe indicar la subzona de pesca. (Ver subzonas en
CAPTURA mapas de subzonas adjunto).

En los productos de acuicultura y los productos capturados en agua dulce se indicara el pais en
vez de la zona FAO.

DENOMINACION
COMERCIAL

NOMBRE
CIENTIFICO

Estos 3 datos se encuentran en la Resolucion de la Secretaria General de Pesca, por la que se
publica el listado de denominaciones comerciales de especies p esqueras y de acuicultura
admitidas en Espafa . Este listado se actualiza cada afio y se publica en el BOE (Boletin Oficial
del Estado). En la web del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion se encuentra la Ultima
actualizacion:

https://lwww.mapa.gob.es/es/pesca/temas/mercados-economia-
pesqueral/resolucionlistadodenominaciones2019 tcm30-510934.pdf

CODIGO 3-Alfa de

la FAO
METODO DE - Capturado
PRODUCCION - Capturado en agua dulce
- De cria

( Segun Reglamento 1379/2013)

ARTE DE PESCA

- Redes de tiro

- Redes de arrastre

- Redes de enmalle y similares

- Redes de cerco y redes izadas
- Sedales y anzuelos

- Rastras

- Nasas y trampas

(Segun Reglamento 1379/2013)

PRESENTACION
@]
TRATAMIENTO

- Entero

- Eviscerado

- Sin Cabeza

- En filetes

- Congelado

- Descongelado

- Otros

(Ver listado adjunto de otras presentaciones y tratamientos).

(Segun Reglamento de Ejecucion (UE) 404/2011)

LOTE

Un codigo que permita identificar el lote de produccion.
Cada operador alimentario puede definir su propio formato de codigo de lote (numérico,
alfanumérico, numérico...).

INGREDIENTES

En este apartado se deben indicar todos los ingredientes y aditivos alimentaros que lleva el
producto y en caso de que alguno de estos esté clasificado como potencialmente alérgeno
este se debe resaltar del resto de ingredientes remarcandolo en negrita, letra cursiva,
subrayado u otro sistema. (Consultar la lista de alérgenos adjunta del Reglamento de
informacion alimentaria facilitada al consumidor (Reglamento 1169/2011).

En los productos de la pesca es importante resaltar si llevan incorporados sulfitos , muy
utilizados en la conservacién de crustaceos (gambas, langostinos....) ya que son
potencialmente alérgenos.




OTROS DATOS OBLIGATORIOS PARA ALGUNOS PRODUCTOS DE LA PESCA.

PRODUCTO FECHA DE CADUCIDAD O CONSUMO INDICACION DEL MODO DE INGREDIENTES
PREFERENTE CONSERVACION
Obligatoria en los productos Obligatorio en productos
FRESCO envasados envasados.
Fecha de consumo preferente
S (indicara como minimo mes y afio) -18° C.
Obligatorio en productos
DESCONGELADO Indicar la fecha de caducidad envasados. . .
En el apartado de ingredientes
debe indicarse también los
” | | aditivos alimentarios.
Indicar la temperatura a la
TRANSFORMADO | geqiin la vida dtil del producto se ue se deben conservar . .
(Cocidos, A X q : En los ingredientes deben
ahumados, indicara la fecha de caducidad

conservas...)

(productos que duran menos de 3
meses) o la fecha de consumo
preferente (productos que duran
mas de 3 meses).

Cuando los alimentos
requieran unas condiciones
especiales de conservacion
y/o de utilizacion, se
indicaran dichas
condiciones.

Con el fin de permitir la
conservacion o utilizacion
adecuadas de los
alimentos una vez abierto
el envase, se indicaran,
cuando proceda, las
condiciones y/o la fecha
limite de consumo.

(Segun Reglamento
1169/2011)

resaltarse claramente los que
estan clasificados como
potencialmente alérgenos o
gue producen intolerancia
alimentaria segun el
Reglamento 1169/2011

(Ver lista de ingredientes
alérgenos adjunta).

Definiciéon de producto envasado

(Segun Reglamento 1169/2011sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor)

Cualquier unidad de venta destinada a ser presentada sin ulterior transformacién al consumidor final
y a las colectividades, constituida por un alimento y el envase en el cual haya sido acondicionado
antes de ser puesto a la venta, ya recubra el envase al alimento por entero o solo parcialmente, pero
de tal forma que no pueda modificarse el contenido sin abrir 0 modificar dicho envase; la definicion
de «alimento envasado» no incluye los alimentos que se envasen a solicitud del consumidor en el
lugar de la venta o se envasen para su venta inmediata.




Zona de captura (Zona FAO) :

40°30° N

ZONA DE CAPTURA DEFINICION DE LA ZONA
Atlantico Noroeste. Zona FAO n° 21
Atlantico Noreste. Zona FAO n° 27
Mar Baltico. Zona FAO n° 27, llid.
Atlantico Centro-Oeste. Zona FAO n° 31
Atlantico Centro-Este. Zona FAO n° 34
Atlantico Suroeste. Zona FAO n° 41
Atlantico Sureste. Zona FAO n° 47
Mar Mediterrdneo. Zona FAO n° 37.1, 37.2y 37.3.
Mar Negro. Zona FAO n° 37.4
Océano indico. Zona FAO n° 51y 57
Océano Pacifico. Zona FAO n° 61, 67, 71, 77,81y 87
Antartico. Zona FAO n° 48, 58 y 88




Subzonas de pesca del Atlantico nororiental (Zona de pesca FAO 27).

| MardeBarents Villa Nordeste de Vizcaya

lla Marde Noruega y Svalbard Vilib Este de Vizcaya

Ilb  Svalbard Villc Cantabrico y Noroeste de Espaiia

Illla Skagerrak y kattegat Villd Centro de Vizcaya

lllb Sund Vllle Oeste de Vizcaya

llic Belt IXa Aguas portuguesas y Oeste de Espana
lild Mar Béltico IXb Costa portuguesay Oeste de Espaiia

IVa Mardel Norte Septentrional X Azores

IVb Mar del Norte Central Xl Norte Azores
IVc Mar del Norte Meridional XIVa Este Groenlandia
Va Islandia

Vb Faroe

XIVb Sureste de Groenlandia

Subzonas de pesca del Mar Mediterraneo y Mar Negro (Zona FAO 37).
Division 37.1.1 Baleares

Division 37.1.2 Golfo de Ledn

Division 37.1.3 Cerdefia

Divisién 37.2.1 Mar Adriatico

Divisién 37.2.2 Mar Joénico

Divisién 37.3.1 Mar Egeo

Division 37.3.2 Levante

Division 37.4.1 Mar de Marmara

Divisidn 37.4.2 Mar Negro

Division 37.4.3 Mar de Azov



Método de produccion :

- Capturado
- Capturado en agua dulce
- De cria

Arte de pesca :

(Seguin Reglamento 1379/2013)

- Redes de tiro

- Redes de arrastre

- Redes de enmalle y similares
- Redes de cerco y redes izadas
- Sedales y anzuelos

- Rastras

- Nasas y trampas



30.4.2011

Ce]

Presentacion y tratamiento.
(Segun Reglamento de Ejecuciéon (UE) 404/2011)

Diario Oficial de la Unidn Europea

L 11245

AMNEXD 1

Cuadre 1
Cédigoz alfa-3 para la prezestacibén de boz productos

Cadige alk-1 du
pracanmsan sl Prazeriacian Dzeripeien
produos
CEF Bacalzo salado jascalzdo) HEA con piel sspina derzal ¥ cola
CLA Pinza Finzas meslas
DWT Codign CICAA Sin apallas, sin visoams, partalments descabezado ¥ sin aletas
FIL Filktaado HEA+GUT+TLD+5in sspina; cada pascade genara dos filabes
mo enidos emtre of
FI= Fkado min pisl FIL+5SKI: cada pascado genera doc filss no unidos emtro o
FSB Fiktado con paal ¥ aspinas Filwmado con pisd ¥ wpinas
ESP E;Zﬂf.n zin paal ¥ com aspimas dor- | Filetwmade con ssprecitn de ki pisl v con sspinas dorzalus
GHT Eviscarado, descabsrado ¥ sin cola GUH+TLD
GG Eviscarade ¥ sin branquias Sin vismams ni bramquias
CUH Eviscarado v dascabezade Sin vismams mi cabsza
CuL Eviscarado con higado CUT zin quitar & higado
cus Eviscurada, descabsrado y sin piel CUH+EK]
cuT Eviscarado Sin visamRs
HEA Dascabazado Sin cabaza
JAF Corta japonis Corte tramsversal com aliminacién da todas las partes da la
cabaza al visntrs
JAT Corta japenis v sin oola Coms japonds con suprasién de la cola
LAP Lappen Filuta doblk, HEA, com piel, cola y alotaz
LVE Higade Sélo ol higado: en presantacionas colectivaz, wtilkceza e co-
I‘]'qcl LVE-C
OTH Ortras Ofraz prezantacionss (')
ROE Hisgras Sélo huavas: an prasemtacionss colectivas, utilicess ol codigo
EOE-C
SAD Salado seoo Dwsscaberado con paal, sspina domal, cola v salade dimecta-
eI
SAL Salado lipsramanss himedo CBF+makado
SCH Salado, avisoarado y descabazado CUH+ salado
ECT Sabdo sviscerado cuT+ makdo
X1 Tin pial Sin paal
SUR Surimi Surimi
TAL Cola Colas sesltaz
TLD sin cola Sin cola
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Cadign al-7 du
Frazanzcisn dal Frasazaziis Dusipsian
producm
THG Langua Solo |z kngua: en pressntacionss oolectivas, utilicise &f chdigo
THGC

TUEB Tubw sodo Solo ol tebo jcalamar)

WHL Emtaro Sin transformacion

WHEG Alstz Solo alsas
1" Cuands lo sapianas da boques pasquarss usilicen an L2z decl da duzambargm o candrardo o sedigs da p <OTH:

|omras), dabaria describi axscamanm 3 qui ze ndars la presensacién <OTH-
Caadro 2
Estade de ki transformacién
CODICD ESTADD

ALl Viva
B Cocida
DRI Zaoo
FRE Fresco
FRO Congalado
SAL Zalado




Listado de sustancias o productos gue causan alerqi as o intolerancias.

(Segun Reglamento 1169/2011 de informacion alimentaria facilitada al consumidor)

1. Cereales que contengan gluten, a saber :
Trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas y productos
derivados.

2. Crustaceos y productos a base de crustaceos.

3. Huevos y productos a base de huevo.

4. Pescado y productos a base de pescado.

5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.

6. Sojay productos a base de soja.

7. Leche y sus derivados (incluida la lactosa).

8. Frutos de cascara, es decir :

Almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, nueces de Brasil, alféncigos,
nueces macadamia o nueces de Australia y productos derivados.

9. Apio y productos derivados.
10.Mostaza y productos derivados.
11.Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo.

12.Di6xido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro en
términos de SO2 total.

13. Altramuces y productos a base de altramuces.

14.Moluscos y productos a base de moluscos.



EJEMPLO DE ETIQUETA DE IDENTIFICACION DE PESCADO CA PTURADO :

ES
12.000000/B
CE

Pescados del Mar S.A.
Longitudinal 8, 34
Casilla 100

08040 Barcelona

Zona de Captura: Denominacién comercial: LUBINA
FAO 37.1.1 Mar Mediterraneo Nombre cientifico: Dicentrarchus labrax
(Baleares)
Método de produccidn: Arte de pesca: Cdédigo3-Alfa:
Capturado Redes de arrastre BSS
Presentacion: Lote:
Entero 006498665440*
Peso: Tratamiento:
5Kg Fresco

*Si se agrupan o separan lotes, es necesario mantener mediante registros internos la trazabilidad del origen de
los lotes.



